thalasao

&alafi



>OYTA HMEPAX 8,00
>TPI®TH XMANAKOTYPOIITA 11,00
Tpayavd UANO | ppéoka pupwdikd | T\ 05
pdpabog | yrepeped
MYAIA AXNIZTA 14,00
(POIVOKIO | PPETKO KPEPUUDI | 0UlO |
PPEOKA HUPWSIKA

XTAIMOAI ZYAATO 14,00
ppéokia piyavn | ehaidrado |
&0 tnyavith kdrapn

MAPAAOXIAKA AMITEAO®YAAA 10,00
ME MOZXAPIZIO KIMA KAI PYZ] |
DPEXKA MYPQAIKA

DETA TYAIXTH 10,00
@UMO kpouotag | Bupapioio PéN | %% %)
nidnpika yAukid | kaBoupdiopévo couadp

KEDPTEAAKIA AYOXMOY 11,00
KEEHHUSI | okdpdo | dudopog |
Kokouvap! | otagida

MANITAPIA NMOPTO MIMEAO XXAPAX 14,00

okdpdo | Piveykpét devopoAiBavo | pdka | omavdki

THIANITEX MATATEZ XE BPAXAKIA 12,00
ME ZAATXA KAZEPI KAI

SAANAMIAEYKAAOZ

MAIFOYPI ME XOIPINO 14,00
pePiBia | mapadooiakd mdro tng Kw

> ANATEX

(HTougEQ)
PPEXKEY AAATEX 8,00
MapoUN | vtopdta | ayyoupl | omavdi | @

KoePPUSI | pdka | mmepid | Addxavo | kapdto

DRESSING 10,00

Biveykpét pouotdpdag | Biveykpet Paradpiko |
>wq yiaouptioy, | ehaidhado | Eudi | AadoAépovo

MAATO ME TYPIA 10,00
lpaBigpa | péta | kaoépl

(ouvodeutikd: kpitoivia, JapHeNddEG,
anognpapéva epouta)

>YNOETE2 2ANATE2Z
EAAHNIKH ZAAATA 9,00
vtopdta | kpeppldi | ayyolpr | Timepid |

eNEG Kahapwv | kdmapn | eéta |
Tpayavy mita oxdpag

MONAZTHPIAKH 10,00
kapdiég papouhiv | pdka | aotr| viopdta |
KOTOTIOUAO YNtd | viopdtivia | KoouTov |

PAEIKG TIapPeCavag | Biveykpét pouotdpdag

MOAITIKH 8,00
Adxavo | kapdto | mnepid eAwpivng | ™)

KOEHHUOI ppéako | oéhepl | ehaidhado | S

KPHTIKOZXZ TAKOZ 8,00
(PPECKOTPIYEVN VTOUATA | VIQAdeG PETAG |

kémapn | eNEG @iAéTo | Bpoupmn | ehaidhado

XOYMOYX 5,00
Taxivi | KanvioTr| TIATEIKA | JOOXOAEHOVO | @
ehaidhado

TZATZIKI 5,00
napadooiakd otpayyiotd yiaolpT | ayyolpl |

okopdo | EUdI | ehaidhado



KYPIQZ TTIATA
KAAAMAPI FEMIZTO ME PYZI 17,00
ME ®PEZKA MYPQAIKA

oUCo | oditoa topdtag

2OYBAAKI TANTOYPI 19,00
Kotémouo proUT | yiaoUpt e Hupwdikd |

Tiiteg oxdpag | xwpidtikeg matdteg | tdatdiki

MIX GRILL 22,00
00UPAAKI X0IpIVS | UTIETEKI | Aoukdvika oxdpag |

xolpivry Tavogta | téatdiii | miteg oxdpag |
Tatdteg TNYaviteg

* MOXXAPIZIO DIAETO XQTE 30,00
ppéoka Pupwdikd | okdpdo | Buudpl |
TIOUPEG KATVIOTAG HeANTddvag | meTIuéd |

ndnpika

DIAETO XOAOMOY ZXAPAL 25,00
Tpayavd Aaxavikd | onapdyyia |

OWG HOOXOAEHOVOU | ppé€oka pupwdIka

MMNAKAAIAPOX THIANITOX 21,00
@INETO prakaNidpou og oTikG |
TIQVApIOPEVOG OE TTIAVKO |

aloAi mavtlapiou | tofig matdtag

PABIOAI NMANTZAPIOY

ME PEBYOIA (VEGAN) 15,00
(PPEoKa HUPWdIKA | 0wG KapSToU
FAPIAEZ N°I ZATANAKI 22,00
oUZo | odhtoa topdtag

**AEN ZYMIMEPIAAMBANETAI

[MAPAAOZIAKA TTIATA

MAPAAOZIAKOX MOYZAKAX 12,00
natdta | pehtldva | kohokyo |

vtopdta | KIgdg pooxapiolog | omtikd Pmecapén

MAMAAAKIA TIAOYPTAOY 15,00
apwpatiké yiaolpt | mKdvukn odAtoa eopé |

Tifteg ota kdpPouva | PINOKOPEVO KPEUHUT |
PPEoKa pUpwdIKA

APNI KOTZI XTH TAXTPA 22,00
Kapapehwpéva Aaxavikd | kapapéia okdpdou |

PPETKa PUPWOIKA | TTOUPEG TIatdTag

ETMAOPTTIA

(oehp o€pPig amd tov prouee)

MAPAAOZIAKOZ MIMAKAABAX 10.00
Enpof kaprof | tpayavd eUANo |

apwpatiké olpdmi

MAPAAOZIAKH KAPYAOTITA 10.00
kapudia | apwpatikd oipd
MAPAAOZIAKO 10.00
TAAAKTOMITOYPEKO

XeIPOTTOiNTN KPEUA | Toayavd QUANO |
apwHatiké olpd

MPO®ITEPOA 10.00
PABANI 10.00
MOYZ ZOKOAATAZ 8.00
Tpayavéd Pmokdto | kapdpehwpéva gpouvtoukia

STPAITIZTO MNAOYPTI ME =HPOYZ 6.00
KAPIMOYZ KAl ©YMAPIZIO MEAI
®POYTOIAAATA EMOXHZ 6.00

)
MAFQTO EMIAOTHZ TAX 6.00



SOUP OF THE DAY 8,00
APPETIZERS

SPINACH AND CHEESE PIE 11,00
crispy pastry | fresh herbs | fennel | onn
geremezi cheese
STEAMED MUSSELS 14,00
fennel | spring onion | ouzo | fresh herbs
OCTOPUS INVINEGAR DRESSING 14,00
fresh oregano | olive oil |
vinegar | fried capers

TRADITIONALVINE LEAVES 10,00
WITH MINCED BEEF AND RICE
AND FRESH HERBS

FETA CHEESE WRAPPED 10,00

phyllo pastry | thyme honey | sweet paprika | L0

toasted sesame

SPEARMINT MEATBALLS 11,00
onion | garlic | spearmint | pine nut | raisins
GRILLED PORTOBELLO MUSHROOMS 14,00
garlic | balsamic vinegar | arugula | baby spinach @

FRIED POTATOES WITH KASERI CHEESE SAUCE

AND LEFKADA SALAMI 12,00
e odAtoa kaoépl kar oahdpl Aeukddog
BULGURWITH PORK 14,00
chickpeas | traditional food of Kos

SALADS

(buffet)
FRESH SALADS 8,00
Lettuce, tomato | cucumber; | spinach | onion @

arugula | bell pepper; | cabbage | carrot

DRESSING 10,00
Mustard vinaigrette | balsamic vinaigrette |

yogurt sauce | olive oil | vinegar, | emon juice

CHEESE PLATTER 10,00
Graviera, feta, kaséri

(accompanied by: breadsticks, jams, dried fruits)

COMPOUND SALADS

GREEK SALAD 9,00
tomato | onion | cucumber | bell pepper |

Kalamata olives | capers | feta | crispy pita

MONASTERIAKI 10,00
lettuce hearts | arugula | sundried tomato |

grilled chicken | cherry tomatoes | croutons |
Parmesan flakes | mustard vinaigrette

POLITIKI 8,00
cabbage | carrot | Florina's pepper | spring onion | @

celery | olive oil | vinegar

CRETAN TACOS 8,00
freshly grated tomato | feta flakes | capers |

filet olives | savory | olive oil

HUMMUS 5,00
tahini | smoked paprika | lemon juice | olive oil @
TZATZIKI 5,00
traditional strained yogurt | cucumber |

garlic | vinegar | olive oil



MAIN COURSES

STUFFED SQUID WITH RICE
WITH FRESH HERBS

ouzo | tomato sauce

SOUVLAKITANDOORI
chicken leg | yogurt with herbs | grilled pita
country-style potatoes

MIX GRILL

pork souvlaki | burger | grilled sausages |
pork pancetta | tzatziki | grilled pita |
fried potatoes

* BEEF FILLET SAUTEED
fresh herbs | garlic | thyme |
smoked eggplant puree | petimézi | paprika

GRILLED SALMON FILLET
crispy vegetables | asparagus |
lemongrass sauce [fresh herbs

FRIED COD
cod fillet sticks | breaded in panko |
Aeolian aioli | potato chips

BEETROOT RAVIOLI
WITH CHICKPEAS (VEGAN)

fresh herbs | carrot sauce

SHRIMPS N°I SAGANAKI

ouzo | tomato sauce

* NOT INCLUDED/ IS AN EXTRA CHARGE

17,00

19,00
22,00

30,00

25,00

21,00

15,00

22,00

TRADITIONAL DISHES

TRADITIONAL MOUSSAKA
potato | eggplant | zucchini | tomato |
minced viel | homemade béchamel sauce

MAMADAKIA YOGHURT
aromatic yogurt | spicy ezme sauce |
grilled pita | finely chopped onion | fresh herbs

LAMB SHANK BRAISED IN CLAY POT
caramelized vegetables | garlic caramel |
fresh herbs | mashed of potatoes

DESSERTS

(buffet)

TRADITIONAL BAKLAVA

nuts | crispy pastry | aromatic syrup

TRADITIONALWALNUT PIE

walnuts | aromatic syrup

TRADITIONAL
GALAKTOBOUREKO

homemade cream | crispy pastry | aromatic syrup

PROFITEROLES

TRADITIONAL RAVANI

CHOCOLATE MOUSSE

crispy biscuit | caramelized hazelnuts

STRAINED YOGURT WITH DRIED
FRUITS AND THYME HONEY

IN-SEASON FRUIT SALAD

ICE CREAM OF YOUR CHOICE

12,00

15,00

22,00

10.00

10.00

10.00

10.00
10.00
8.00

6.00

6.00

O

6.00



SOUPE DU JOUR 8,00
HORS D'@EUVRES

TARTE EPINARDS ET FROMAGE 11,00
pate croustillante | herbes fraiches |
fenouil | fromage gemerezi

MOULES A LAVAPEUR 14,00
fenouil | oignon frais | ouzo | herbes fraiches
POULPE AU VINAIGRE 14,00
origan frais | huile d'olive | vinaigre | capres frites
FEUILLES DEVIGNE 10,00
TRADITIONNELLES AVEC VIANDE
HACHEE ET RIZ ET HERBES FRAICHES

FROMAGE FETA EN PATE PHYLLO 10,00

pate phyllo | miel de thym | paprika doux | L0

granes de sésame roties

BOULETTES DE VIANDE A LA MENTHE 11,00
oignon | ail | menthe | Pignon de pin | raisins secs

CHAMPIGNONS PORTOBELLO GRILLES 14,00
ail | vinaigre balsamique | roquette | bébé épinardsi @
POMMES DE TERRE FRITES AVEC 12,00
SAUCE AU FROMAGE KASERI

ET SALAMI DE LEFKADA

BOULGOUR AVEC DU PORC 14,00

pois chiches | cuisine traditionnelle de Kos

SALADES

(buffet)
SALADES FRAICHES 8,00
Laitue | tomate | concombre, | épinards, @

oignon | roquette | poivron | chou, carotte

ASSAISONNEMENT 10,00
Vinaigrette a la moutarde |

vinaigrette balsamique | sauce au yaourt, |
huile d'olive | vinaigre | jus de citron

PLATEAU DE FROMAGES 10,00
Graviera, feta, kaséri

(accompagné de : batonnets de pain,
confitures, fruits secs)

SALADES COMPOSEES

SALADE GRECQUE 9,00
tomate | oignon | concombre | poivron

olives Kalamata | capres | feta |
pita croustillante

MONASTERIAKI 10,00
cceur de Laitue | roquette | tomate séchée |

poulet grillé | tomates cerises | croltons |
flocons de Parmesan | vinaigrette a la moutarde

POLITIKI 8,00
chou | carotte | poivron de Florina | ™)
oignon frais | céleri | huile d'olive | vinaigre

TACO CRETOIS 8,00
tomate fraichement rapée | flocons de feta

capres | olives filet | sarriette | huile d'olive

HOUMOUS 5,00
tahini | paprika fumé | jus de citron | huile d'olive @
TZATZIKI 5,00
yaourt grec traditionnel | concombre | ail |

vinaigre | huile d'olive



PLATS PRINCIPAUX

CALMAR FARCI AU RIZ AVEC 17,00
DES HERBES FRAICHES

ouzo | sauce tomate

BROCHETTE TANDOORI 19,00
cuisse de poulet | yaourt aux herbes | ) %) T%
pita grillée | pommes de terre de campagne |
tzatziki

ASSORTIMENT DE GRILLADES 22,00
brochette de porc | steak haché |

saucisses grillées | pancetta de porc | tzatziki |
pain pita grillé | pommes de frites

* FILET DE BGEUF SAUTE 30,00
herbes fraiches | ail | thym |

purée d'aubergine fumée | petimézi | paprika

FILET DE SAUMON GRILLE 25,00
légumes croquants | asperges | sauce | |

a citronnnelle | herbes fraiches

CABILLAUD PANE FRIT 21,00
filet de cabillaud batonnets | 7)) 93) ) =
panés dans du panko | aioli éolien |
chips de pommes

RAVIOLI DE BETTERAVE AUX

POIS CHICHES (VEGETALlENNE) 15,00
herbes fraiches | sauce | la carotte
CREVETTES N°I SAGANAKI 22,00
ouzo | sauce tomate

* NON INCLUS / EST UN SUPPLEMENT

PLATS TRADITIONNELS

MOUSSAKA TRADITIONNELLE 12,00
pomme de terre | aubergine | courgette |

tomate | veau haché | sauce béchamel maison

MAMADAKIA YOGHOURT 15,00
yaourt aromatisé | sauce épicée ezme |

pita grillée au charbon | oignon finement haché |
herbes fralches

JARRET D’AGNEAU EN 22,00
COCOTTE ENTERRE CUITE

légumes caramélisés | caramel a l'ail |
herbes fraiches | purée de pommes de terre

DESSERTS

(buffet)

BAKLAVA TRADITIONNELLE 10.00
noix | pate croustillante | sirop aromatique

TARTE TRADITIONNELLE AUX NOIX 10.00
noix | sirop aromatique
GALAKTOBOUREKO 10.00
TRADITIONNELLE

créme maison | pate croustillante | sirop aromatique

PROFITEROLES 10.00
RAVANI TRADITIONNELLE 10.00
MOUSSE AU CHOCOLAT 8.00
biscuit croustillant | noisettes caramélisées

YAOURT GREC EGOUTTE AVEC FRUITS 6.00
SECS ET MIEL DETHYM
SALADE DE FRUITS DE SAISON 6.00

@)
GLACE DEVOTRE CHOIX 6.00



TAGESSUPPE 8,00
VORSPEISEN

SPINAT-KASE-KUCHEN 11,00
knusprigerTeig | frische Krduter | Fenchel | OAYO=y
Geremezi-Kdse
GEDAMPFTE MUSCHELN 14,00
Fenchel | frische Zwiebel | Ouzo | frische Krauter
OKTOPUS IN ESSIG 14,00
frisches Oregano | Olivendl |
Essig | frittierte Kapern

TRADITIONELLE WEINBLATTER 10,00
MIT HACKFLEISCH UND REIS

UND FRISCHEN KRAUTERN

EINGEWICKELTER FETA-KASE 10,00
Blatterteig | Thymianhonig | sti3es Paprika | @
gerdsteter Sesam

MINZE FLEISCHBALLCHEN 11,00

Zwiebel | Knoblauch | Minze | Pinienkern | Rosinen

GEGRILLTE PORTOBELLO-PILZE 14,00
Knoblauch | Balsamico-Essig | Rucola | Babyspinat @
POMMES FRITES MIT 12,00
KASERI-KASESAUCE UND

LEFKADA-SALAMI

BULGUR MIT SCHWEINEFLEISCH 14,00
Kichererbsen | traditionelles Gericht von Kos

SALATE

(Buffet)

FRISCHE SALATE 8,00
Kopfsalat | Tomate | Gurke | Spinat | @
Zwiebel | Rucola, | Paprika, Kohl | Karotte

DRESSING 10,00
Senf-Vinaigrette, | Balsamico-Vinaigrette,

JoghurtsoBe | Olivendl | Essig, | Zitronensaft

KASEPLATTE 10,00
Graviera | Feta | Kaséri

(begleitet von: Grissini, Marmeladen,
getrockneten Friichten)

ZUSAMMENGESTELLTE
SALATE

GRIECHISCHER SALAT 9,00
Tomaten | Zwiebeln | Gurken | Paprika |

Kalamata-Oliven | Kapern |
Feta | knuspriges Pita

MONASTERIAKI 10,00
Herzen von salat | Rucola | getrocknete

Tomate | gegrillites Hahnchen |
Kirschtomaten | CroGtons |
Parmesanspéne | Senf-Vinaigrette

POLITIKI 8,00
Kohl | Karotte | Florina-Paprika | f @
rische Zwiebel | Sellerie | Olivendl | Essig

KRETISCHER TACO 8,00
frisch geriebene Tomate | Fetaflocken |
Kapern | Olivenfilet | Bohnenkraut

HUMMUS 5,00
Tahini | gerducherter Paprika | Zitronensaft | Olivendl @
TZATZIKI 5,00
traditioneller griechischer Joghurt |

Gurke | Knoblauch | Essig | Olivendl



HAUPTGERICHTE
GEFULLTER TINTENFISCH 17,00
MIT REIS MIT FRISCHEN KRAUTERN

Ouzo | Tomatensauce

TANDOORI-Spie3 19,00
Hahnchenkeule | Joghurt mit Krdutern | D) %) T

gegrilltes Pita | Landkartoffeln | Tzatziki
MIX GRILL 22,00
Schweinefleischspiel3 | Burger | Grillwiirste | OO

Schweinepancetta | Tzatziki | gegrilltes Pita |
Pommes

* SAUTIERTES RINDERFILET 30,00
frische Krduter | Knoblauch | Thymian |

gerducherte Auberginenpuiree |
Petimézi | Paprika

GEGRILLTES LACHSFILET 25,00
knuspriges Gemise | Spargel |

LimettensoBe | frische Krauter

GEBACKENER KABELJAU 21,00
Kabeljaufiletstlicke | paniert in Panko |
Aolische Aioli | Kartoffelchips

ROTE-BETE-RAVIOLI

MIT KICHERERBSEN (VEGAN) 15,00
frische Krauter | Karottensauce
GARNELEN NR. | SAGANAKI 22,00
Ouzo | Tomatensauce

* NICHT INBEGRIFFEN / GEGEN AUFPREIS

TRADITIONELLE GERICHTE

TRADITIONELLE MOUSSAKA 12,00
Kartoffel | Aubergine | Zucchini | Tomate |

Kalbshackfleisch | hausgemachte Béchamel

MAMADAKIA JOGHURT 15,00
aromatischer Joghurt | scharfe Sof3e Ezme |

Holzkohle gegrilltes Pita | fein gehackte Zwiebeln |
frische Krduter

LAMMKEULE AUF DER KEULE 22,00
karamellisiertes Gemuse | Knoblauchkaramell |

frische Krduter | Kartoffelplree

DESSERTS

(Buffet)

TRADITIONELLES BAKLAVA 10.00
Nusse | knuspriger Teig | aromatischer Sirup

TRADITIONELLER WALNUSSKUCHEN 10.00
Walnusse | aromatischer Sirup
TRADITIONELLES 10.00
GALAKTOBOUREKO

hausgemachte Sahne | knuspriger Teig |
aromatischer Sirup

PROFITEROLES 10.00
TRADITIONELLES RAVANI 10.00

SCHOKOLADENMOUSSE
knuspriges Gebdck |
karamellisierte Haselnlsse

8.00

GRIECHISCHER JOGHURT 6.00
MIT TROCKENFRUCHTEN UND

THYMIANHONIG

SAISONALER OBSTSALAT 6.00

©

EIS IHRER WAHL 6.00



glutten milk sesame fish eggs nuts spicy soya celery lupins ~ vegan mustard crustacean milk &  molluscs vegetarian sulphur

eggs dioxide &
sulphites






